
 

DELEGAZIONE DI BERGAMO PRESENTA

Alle radici del  formaggio: dove e come nasce il 
Formai de mut dell’Alta Valle Brembana

visita all’Alpeggio Fregabolgia - Carona

31 luglio - 01 agosto 2010
Le sorelle Monaci, Marzia veterinario e Francesca dottoressa in scienze 
della produzione e della trasformazione del latte, della Gardata di Branzi 
ci illustreranno come gestiscono l’alpeggio di famiglia, le caratteristiche 
del  bestiame,  la  mungitura,  la  trasformazione  del  latte  in  cagliata,  la 
salatura delle forme e la stagionatura del formaggio, mentre il dr. Federico 
Mangili dell’Orto  Botanico  di  Bergamo ci  illustrerà  la  composizione 



botanica del pascolo e la dr.ssa  Grazia Mercalli tecnologo alimentare e 
maestro assaggiatore  Onaf condurrà  la  degustazione di  alcune forme di 
Formai de Mut dell’ Alta Valle Brembana ed illustrerà studi effettuati su 
questo formaggio con  la dr.ssa Francesca Monaci.

Obiettivo della visita: conoscere i fattori  di tipicità che determinano le 
caratteristiche organolettiche del Formai   de   Mut dell’Alta Valle Brembana  .

Ritrovo ore 15.30 di  sabato 31 luglio  a Carona all’inizio della strada 
carrabile per il Rifugio Fratelli Calvi; sarà disponibile, per chi lo richiede 
al momento dell’iscrizione, il servizio jeep-navetta; si formeranno gruppi 
di 6 persone e avrà un costo di 10 euro a persona per la salita e 10 euro per 
il ritorno, ovviamente per chi vorrà usufruirne; 
la jeep-navetta sarà disponibile ogni 90 minuti, previa prenotazione.

Quota di partecipazione:  70 euro comprensiva della  pensione completa 
presso il Rifugio Fratelli Calvi (2025m) e della degustazione di formaggi.
Rientro previsto a Carona per il tardo pomeriggio di domenica 01 agosto.

Indossare abbigliamento adeguato per escursioni in montagna.
Per motivi organizzativi è necessario  prenotare entro martedì 27 luglio

Inoltre  Sabato  31 luglio  alle  ore  09.00,  per  i  
soci  ONAF,  sarà  possibile  assistere  alla 
produzione  del  Formaggio  Branzi  FTB  e 
visitare i locali di stagionatura presso la

Latteria Sociale Casearia di Branzi 
via San Rocco 41/B Branzi.

Per ulteriori informazioni e prenotazioni contattare il segretario

LUIGI GIAMBARINI preferibilmente
via sms al cell. 348.0469908 o 
con mail a: info@onafbergamo.it 
lasciando un recapito dove potervi ricontattare
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